
HAMBURGUESA BLACK ANGUS | 
Carne black angus (200g), tocino, tomate, 
cebolla caramelizada, queso Chihuahua,
 mayonesa chipotle

HAMBURGUESA DE CANGREJO 
DE CONCHA SUAVE FRITO | 
Cangrejo concha suave frito (130g), coleslaw 
de manzana verde, aguacate, salsa BBQ 
de chile morita, ensalada fresca

PEPITO DE ARRACHERA |  
Arrachera (200g), frijoles refritos, cebolla 
caramelizada, queso menonita, aguacate

TORTA DE MILANESA DE POLLO | 
Milanesa de pollo (180g), frijoles, aguacate, 
crema, cilantro, salsa verde, cebolla

SÁNDWICH DE VEGETALES |   
Queso panela marinado con salsa macha (180g), 
ajonjolí, aguacate, ensalada de quelites, crema

OSTIONES DE LA BAJA (6 PCS)
Salsa ojo rojo, salsa matavenados, salsa 
mignonette 

AGUACHILE ROJO DEL DÍA | 
Mariscos (130g), jícama, emulsión de chile 
guajillo, cilantro

CEVICHE VUELVE A LA VIDA | 
Camarón, pulpo, pesca del día (130g), 
salsa vuelve a la vida 

TACOS CRUJIENTES CON TARTAR 
DE ATÚN (3 PCS) |  
Atún (100g), wakame, alioli de jengibre 
especiado, salsa macha con ajonjolí

ALMEJAS TATEMADAS (3 PCS) 
Aguachile negro, pepino, jícama, cebolla 
morada, ensalada de algas, aguacate

ENSALADA DE ESPINACA Y MANZANA |   
Portobello parrillado, nuez, queso de cabra,
zarzamora, aguacate, aderezo balsámico

ENSALADA DE TOMATE HEIRLOOM |    
Carpaccio de tomate, alcaparras crujientes, 
queso burrata, vinagreta de naranja y dátil, 
pan de masa madre

ENSALADA CÉSAR ESTILO TIJUANA |  
Corazones de lechuga romana, parmesano, 
crotones, aderezo César

ENSALADA VERDE |  
Aguacate, menta, albahaca, quelites, 
cebolla morada, eneldo, cilantro, pera, 
vinagreta de naranja

complementos:
Pollo a la parrilla (140g) $290 
Carne asada (110g) $305 
Camarones (110g) $375

GUACAMOLE |  
Chips y pico de gallo

complementos:
Camarones al pastor (110g) $375 
Pulpo al ajillo (110g) $385

FRUTA DE TEMPORADA |   
Limón, chamoy

HUMMUS Y CRUDITÉS |   
Vegetales orgánicos, pan pita, za’atar, tahini
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“EL HUERTO” |   
Vegetales orgánicos, skordalia, pesto de 
cilantro, queso de cabra

TINGA DE POLLO | 
Pollo (140g), queso Cotija, crema, frijoles 
refritos, lechuga

SHRIMP & AJILLO | 
Camarones (130g), arúgula, rábano, cilantro

ARRACHERA | 
Arrachera (150g), cebollas asadas, 
aguacate, salsa de tomatillo tatemada

Pesca del día (220g) al horno de leña, 
vegetales orgánicos, arroz a la mexicana, 
tortillas de maíz caseras

AL PASTOR 
Cerdo (180g) ó atún (180g) marinado, piña, 
cilantro, cebolla

ASADA | 
Bistec de sirloin (180g), cebollas asadas, 
aguacate, salsa de tomatillo tatemada

ESTILO BAJA 
Pescado / camarón / vegetales en tempura (150g), 
ensalada de col, pico de gallo, 
cebolla encurtida, crema

El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos. 
Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen cargo por servicio e impuestos (no incluye propinas). Aceptamos tarjetas American Express, Visa, Mastercard y 

cargo a la habitación como métodos de pago.
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